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Von Land zu Glas,  
von Schatten zu Licht 
herrscht das gleiche Gefühl 
von Selbstverständlichkeit 
und Mysterium. Jeder 
Jahrgang stellt das Rätsel  
der Entstehung wieder her, 
das sich bei der Verkostung 
des Weins offenbart.





Als Tribut an seine robuste Kraft, seine Weichheit und 
als Dankesschuld gegenüber dem Boden, auf  dem er 
wächst, wurde der Masseto nach den steinharten blauen 
Lehmklumpen namens “massi” benannt, die sich auf   
der Weinbergoberfläche bilden.

Masseto ist im Nebel der geologischen Zeit verankert und 
ist Zeuge uralter Erschütterungen von Land und Meer 
im Herzen des Mittelmeerraums. Masseto gehört zu jener 
Geografie, die in erster Linie eine Geologie ist. Verwurzelt 
in den Tiefen des blauen Lehms.

Vor vielen Jahren falteten seismische Kräfte die 
Erdschichten. Eine dieser Falten brachte den pliozänen 
Lehm zum Vorschein und ermöglichte ihm, wieder das 
Licht zu sehen, den Wind vom Meer zu genießen und  
die Wärme der Sonne zu spüren.

Die Natur ist daher der erste Urheber von Masseto.

Es bedurfte des Genies, der Hartnäckigkeit und der 
Intuition einiger weniger Männer mit unterschiedlichem 
Hintergrund, um über die lokalen Weinbaubräuche und 
-traditionen hinauszublicken und das ganze Geheimnis  
und die Kraft dieses Landes zu enthüllen.

Ein Weinbau der Geduld, Präzision und Detailtreue wird 
durch die tägliche, sorgfältige Beobachtung des Terroirs 
inspiriert. Jahrgang für Jahrgang versucht das Team, diese 
Besonderheit des Terroirs von den Weinbergen bis zum 
Keller zu enthüllen.

Die Reben von Masseto scheinen ständig mit den 
Elementen zu kämpfen. Ein solcher Ort muss sorgfältig 
von Menschenhand verwaltet werden, um ihn zu erhalten, 
ohne ihn zusätzlichen Belastungen auszusetzen. Im 
Weinkeller ist minimaler Eingriff  das Schlüsselwort. Die 
außergewöhnlich konzentrierten Trauben benötigen keine 
aufwändige Weinbereitung, sondern einfache Arbeitsgänge.





2022

KLIMA UND JAHRGANG

Der Jahrgang 2022 war durch einen eher normalen Winter mit Temperaturen nahe dem jahreszeitlichen 
Durchschnitt gekennzeichnet, auf  den ein kühles und trockenes Frühjahr folgte. Das führte zu einem geringfügig 
späteren Knospen als gewohnt. Mit Ende Mai waren jedoch die Temperaturen bereits ziemlich hoch und 
erreichten Spitzenwerte von 35°C, und es gab lange Zeit warmes Wetter und eine regenlose Periode, die etwa 75 
Tage andauerte, was sich auf  den natürlichen Zyklus unserer Rebstöcke auswirkte. Zum Glück folgte auf  diese 
Wetterbedingungen Regen in Form der charakteristischen Sommergewitter, welche die Situation entspannten 
und das physiologische Gleichgewicht der Rebstöcke wieder herstellte, während sie sich auf  die Weinlese 2022 
vorbereiteten. Der September war ideal für den Aufbau von Zuckern, Aromen und Tanninen, hauptsächlich dank 
der kühlen Nachttemperaturen. Die Weinlese fand unter hervorragenden Bedingungen statt, die uns gestatteten, 
den idealen Termin der Weinlese für jede einzelne Bodenparzelle auszuwählen. Die ersten Merlot-Trauben 
wurden am 6. September geerntet und die Weinlese endete am 9. Oktober mit den Cabernet Franc-Trauben.

VINIFIKATION UND AUSBAU

Die Trauben wurden von Hand in 15 kg-Kisten gelesen. Nach dem Abbeeren und leichtem Einmaischen 
wurden die Trauben nur durch Schwerkraft in Betontanks umgefüllt. Jede einzelne Parzelle des Weinbergs wurde 
separat vinifiziert. Die Gärung erfolgte spontan mit Wildhefe bei Temperaturen von 25–28 °C mit zwei bis drei 
Umpumpvorgängen täglich und bei Bedarf  mit zusätzlichen Délestage-Schritten. Die Maischestandzeit wurde von 
21 auf  28 Tage verlängert, um das aromatische Profil und die Extraktion jeder einzelnen Charge zu fördern. Die 
malolaktische Gärung fand in Barriques statt, die zu 100 % aus neuer Eiche bestanden, wobei die verschiedenen 
Weinberge während der ersten 12 Monate des Ausbaus getrennt blieben. Anschließend wurden die Weine 
verschnitten und für ein weiteres Jahr in Barriques gelagert, so dass sie insgesamt 24 Monate in Holz reiften. Nach 
der Abfüllung reifte der Masseto 2022 weitere 12 Monate in der Flasche, bevor er auf  den Markt kam.

VERKOSTUNGSNOTIZEN

Die für den Masseto 2022 verwendeten Trauben sind in einzigartigen Böden verwurzelt und spiegeln sich perfekt 
im Wein wider, der eine Konzentration von kleinen roten Früchten zum Ausdruck bringt, die sofort im Glas zu 
erkennen sind. Eine lebendige, leuchtend rote Farbe, unverwechselbar für seine Identität, die nur darauf  wartet, 
mit einem reichen Mundgefühl und einem verführerischen Geschmack freigegeben zu werden. Von Natur aus 
kraftvoll, wartet er darauf, sich zu entfalten, indem er die letzten Monate in der Flasche reift, wo er die perfekte 
Balance zwischen Kraft und Eleganz findet, die seit jeher seinen Stil ausmacht.




