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Masseto 2003 
Toscana IGT 
 

Clima e vendemmia 
 
La stagione vegetativa 2003 è stata caratterizzata da temperature elevate, molto al di sopra della media 
stagionale, e da scarse precipitazioni – solo 14 mm dalla fine di aprile all’inizio di settembre. Le piogge 
generose della stagione precedente avevano tuttavia donato alla profondità del suolo sufficienti riserve 
d’acqua per arrivare a piena estate 2003. Ciò significa che le condizioni difficili dei mesi estivi hanno 
avuto un impatto minore sulle viti, ma hanno avuto l’effetto di mettere in evidenza le differenze tra le 
varie sezioni del vigneto del Masseto. A causa delle condizioni climatiche calde, la parte superiore del 
vigneto del Masseto (‘Masseto Alto’) è stata vendemmiata di fatto il 25 agosto, mentre i terreni argillosi 
situati nel cuore del vigneto (‘Masseto Centrale’) sono riusciti a rimanere relativamente freschi e questo 
ha contribuito a una maturazione ottimale, che è stata raggiunta il 18 settembre. 
 
Vinificazione e invecchiamento 
 
Le uve si presentavano concentrate e si è resa necessaria  un’attenta selezione sul doppio tavolo di cernita  
in modo da eliminare le porzioni di grappolo danneggiate dal sole e dal calore.  
Le rese sono pertanto risultate ridotte sia nel vigneto sia in cantina (circa il 40%). 
Il periodo di fermentazione e macerazione è stato di 25 giorni, seguito da un affinamento in barrique 
nuove per 24 mesi.  Il vino ha ulteriormente affinato in bottiglia per 12 mesi prima dell’uscita dalla 
cantina. 
Nella fase di blend finale è stato deciso di utilizzare solo il vino proveniente dal Masseto Centrale con 
una conseguente riduzione nel numero delle bottiglie. 
 
Note di degustazione 
 
In un’annata che ha spinto il Merlot al limite, l’argilla blu ha conferito freschezza e umidità sufficienti a 
permettere di produrre un Masseto da manuale, che presenta il carattere maturo ed esotico dell’annata 
evitando però qualsiasi pesantezza o asprezza. Il vino sta evolvendo bene e può essere bevuto fin da 
ora.  
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